
CAPODANNO 2019
ANTIPASTI
SELEZIONE DI SALUMI REGIONALI
ACCOMPAGNATI DALLO GNOCCO FRITTO E
FORMAGGIO CON MIELE DI CASTAGNO

GAMBERO SU CREMA DI CECI E BACON CROCCANTE
SPADA MARINATO AL PEPE ROSA SU LETTO DI 
SONGINO

PRIMI
ROLLE DI RICOTTA BUFALINA
CON SALMONE DEI FIORDI ED ERBA CIPOLLINA

FILEJA IN DADOLATA DI VERDURE GRATINATE AL 
CASTELMAGNO

SECONDI
TRANCETTO DI SALMONE IN CROSTA DI BASILICO
CON INSALATA DI FINOCCHI, ARANCIA ED UVA PASSA

DOLCE
PANDORO AL MASCARPONE

BERE
1 LT D’ACQUA OGNI DUE PERSONE
1 BOTTIGLIA DI VINO ROSSO OGNI QUATTRO PERSONE

BRINDISI DI MEZZANOTE CON SPUMANTE 
E PER FINIRE, COME VUOLE LA TRADIZIONE … 
COTECHINO AUGURALE CON LENTICCHIE

60,00 € A PERSONA

Via G. Di Vittorio, 10 – CORSICO (MI) 

PER INFO E PRENOTAZIONI

Cell. 345 - 7070520

SU RICHIESTA "SPECIALE MENÙ BIMBI"


